
Herzlich Willkommen im 

Brauhaus Gusswerk!

Nehmen Sie sich Zeit, im innova-
tivsten Brauhaus Österreichs die 
wunderbare Geschmacksvielfalt 
heimischer und ausgezeichneter 
Biere zu regionalen Schmankerln 
und den berühmten Brauhaus-
Fladen zu entdecken! 

Öffnungszeiten Gastronomie: Dienstag bis Samstag ab 17 Uhr, Sonntag, Montag und Feiertag geschlossen
Öffnungszeiten Rampenverkauf: Montag 9.00-16.00 Uhr, Dienstag - Freitag 9.00-22.00 Uhr, Samstag 13.00-22.00 Uhr 
Brauhaus Gusswerk, Söllheimer Straße 16, 5020 Salzburg | 0043 (0)662/243 279 | www.brauhaus-gusswerk.at

Frisch!
Regional und auf kurzen Wegen

Innovativ!
Abwechslung mit Spaß und gutem Geschmack

Biologisch!
Nachhaltig, umweltfreundlich und selbstverständlich

Fair!
Klimafreundlich, preiswert und gerecht

Unsere bereits mehrfach ausge-
zeichneten, qualitativ hochwerti-
gen Biere werden ausschließlich 
aus biologischen, österreichi-
schen Rohstoffen gebraut. Denn 
guter Geschmack und Qualität 
geht über gesunde Grundstoffe!

Auszeichnungen:
Best Of Bio-Award 2007
BierIG Award 2008, 2009 + 2010
Bestes Bierpub Österreichs 2008
Bier des Jahres 2009 und 2010
Staatsmeister der Österreichischen 
Kleinbrauereien 2009 + 2010



Bio-Biere aus dem Brauhaus Gusswerk
Die österreichische Bio-Brauerei

Edelguss – der regionale Unterschied
Rauschendes Salzburger Quellwasser, in Vergessenheit 
geratene Getreidesorten aus dem Burgenland und duftender 
Aromahopfen machen das Edelguss zu dem, was es ist: Ein 
traditionell-g’schmackiges Bio-Bier in modernem Gewand. 
1. Platz bei der österreichischen Staatsmeisterschaft der 
Kleinbrauereien 2009. 4,9 %Vol. Alk.

Weizenguss – das gute Salzburger Bio-Weißbier
Die Sonne, in der Du sitzt, während Du dieses wunderbare 
Weissbier genießt, ist die gleiche, in der unsere biologischen 
Zutaten herangewachsen und gereift sind. Du und das Bier, 
ihr habt also etwas gemeinsam! Fühlt sich das nicht gut an?
3. Platz bei der österreichischen Staatsmeisterschaft der 
Kleinbrauereien 2009. 5,4 %Vol. Alk.

0,3 l 2,80 
0,5 l 3,50

0,3 l 2,80 
0,5 l 3,50

Im Brauhaus Gusswerk wird ausschließlich Biobier gebraut, dessen Zutaten 
aus Österreich und aus bio-dynamischem Anbau stammen. Dazu verwen-
den wir keine synthetischen Hilfsmittel, sondern arbeiten nach alten und 
traditionellen Verfahren so schonend, dass der Geschmack und wertvolle 
Vitamine, Mineralien und Spurenelemente erhalten bleiben. 
Die zahlreichen Auszeichnungen der letzten Jahre bestätigen das Streben 
nach höchster Qualität und innovativen Produkten als Grundlage für unse-
ren Erfolg. Die Kapazität der beiden Sudpfannen und der 19 Biertanks liegt 
bei 20.000  Liter im Monat, insgesamt zählt die Brauerei 4 Mitarbeiter. 

Fragen Sie das Personal auch nach saisonalen Bierspezialitäten!

AUS DEM BRAUHAUS GUSSWER
K
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Jakobsgold – das vollmondige Bio-Zwickl
Immer zu Vollmond wird dieses ganz besondere Bier gebraut. 
Dabei bündelt der Braumeister die Kraft und die Magie, die 
der Mond auf alles Irdische ausübt und legt so die Grundlage 
für diesen ganz besonderen, naturtrüben bio-Genuss. 
2. Platz bei der österreichischen Staatsmeisterschaft der Klein-
brauereien 2009. 4,9 %Vol. Alk.

Black Betty – Salzburgs dunkle Bierschönheit
Aus Salzburgs Alpen kommt ein Bio-Bier, das so noch nicht 
gebraut wurde. Schwarz wie die Nacht, mit Kräutern, die Dir 
den Kopf verdrehen. Spezialbier mit dem Hauch von Wer-
muth, Gundlrebe, Girsch und Mädesüß, die Arzneien unserer 
Vorfahren! Black Betty – Keine ist wie sie. 5,4 %Vol. Alk.

Steinbier – das Kernige vom Kapuzinerberg
Das Steinbier ist eine uralte Biersorte, die schon im Mittelalter 
erstmals erwähnt wurde. Durch seine einzigartige Machart 
ist es im Geschmack rund und süffig, mit einem kernigen 
Karamellcharakter, der bei der Karamellisierung durch Zugabe 
von heißen Steinen im Brauverfahren entsteht. Gewinner des 
BierIG-Award 2009. 5,5 %Vol. Alk.

Edelguss-Radler – naturtrübe Erfrischung
Heißer Sommer, kühles Getränk. Salzburgs frischer Edelguss-
Radler aus dem Brauhaus Gusswerk bringt gekühlte Freude ins 
Glas. Mit natürlichem Bio-Zucker und 100 % biologisch aus 
Österreich! 
Ein frischer Bio-Radler, klassisch gemixt aus Edelguss und 
Bio-Zitronenlimonade. 2,9 %Vol. Alk.

0,3 l 2,90 
0,5 l 3,70

0,33 l 3,00
(in der Flasche) 

0,3 l 2,90 
0,5 l 3,70

0,3 l 2,80 
0,5 l 3,50

AUS DEM BRAUHAUS GUSSWER
K

– D ie  öste r re ich ische B io -Brauere i  –

JAKOBSGOLD

AUS DEM BRAUHAUS GUSSWER
K

– D ie  öste r re ich ische B io -Brauere i  –

BLACK BETTY

AUS DEM BRAUHAUS GUSSWER
K

– D ie  öste r re ich ische B io -Brauere i  –

STEINBIER

AUS DEM BRAUHAUS GUSSWER
K

– D ie  öste r re ich ische B io -Brauere i  –

ED

ELG
USS-RADLER



Werfen Sie einen Blick in den Sudkessel! 
Wir zeigen Ihnen unsere Braugeheimnisse. Brauereiführung ab 8 Personen 
inkl. einem Seiterl Bier für nur EUR 5,50 pro Person. Melden Sie sich bei uns!

Zum Mitnehmen
Unser Bier für zu Hause

Einzelflasche 6er Träger Karton Kiste Fass

0,33 l 0,5 l 0,33 l 0,5 l 24x0,33 l 20x0,5 l 10,3 l1 20 l2 50 l2

Edelguss 1,19 1,25 6,99 7,19 25,70 21,80 27,90 48,00 119,00

Weizenguss 1,19 1,25 6,99 7,19 25,70 21,80 27,90 48,00 119,00

Jakobsgold 1,25 - 7,19 - 26,40 - 28,90 50,00 122,00

Black Betty 1,25 - 7,19 - 26,40 - - - -

Steinbier 1,30 1,49 7,49 8,40 27,60 24,80 - 53,00 129,00

Edelguss-Radler 1,19 1,25 6,99 7,19 25,70 21,80 27,90 48,00 -

1 10,3l Partyfass mit Zapfsystem nach Verfügbarkeit!
2 auf Wunsch inkl. Biergarnitur (1 Tisch, 2 Bänke) + 25 Gläser leihweise!
Keine Leih- oder Reinigungsgebühr für das Zapfgerät!

Alle Preise exkl. Pfand 0,5 l-Flasche: 0,09 Euro; 0,5 l-Bügelflasche 1,00 Euro; Kiste: 3,00 Euro; Fass: 36 Euro
Alle Preise in Euro und inklusive aller Abgaben.

Zu jeder gekauften Kiste bzw. jedem gekauften Karton erhalten 
sie einen Gutschein für eine Halbe Bier vom Fass im Brauhaus!



Keine Wochenkarte da? 
Fragen Sie unser Personal nach den aktuellen Angeboten!		



Kleine Jaus'n
frisch & regional

Kleiner gemischter Salatteller 

Aufstrichteller
Liptauer- & Kräuteraufstrich mit großem Steinbierweckerl
G'sellnjause
Hauswürstl, Bio-Emmentaler, Liptauer- & Kräuteraufstrich 
mit großem Steinbierweckerl
Paar Frankfurter
mit Senf, frischem Kren und großem Steinbierweckerl
Würstl mit Saft
und großem Steinbierweckerl
Kleines Biergulasch Wiener Art
mit großem Steinbierweckerl

Extragebäck
Großes Steinbierweckerl
Große Bio-Chili-Breze

3,60
�

4,90

7,40

3,90

4,50

5,90

1,70
2,80

Beachten Sie auch unsere saisonalen Angebote in unserer Wochenkarte! 



Brauhaus-Fladen
die Spezialität des Hauses, ideal zum Bier!

Klassisch 
Rahm, Speck, Bergkäse, Lauch
G’sund (vegetarisch)
Kräuterrahm, Rucola, Parmesan und Tomaten
Braumeister
Kräuterrahm, Schweinsbraten, Gurkerl, Pfefferoni, Bergkäs
Mediteran (vegetarisch)
Kräuterrahm, saftiger Thunfisch, Oliven, Zwiebeln und Parmesan
Französisch
Kräuterrahm, Lauch, Speck, Bergkäs, Camembert und Nüsse
Salami (auf Wunsch scharf)
Kräuterrahm, Salami, Pepperoni, Chili und Bergkäs
Chiliflade
mit feurigem mexican Chili con Carne
Farmerflade
mit Kräuterrahm, Salami, Schinken, Speck, Pfefferoni, Gurkerl 
und g'schmackigem Bergkäs

 

7,80

7,20

8,10 

7,90

7,90

8,10

7,90

8,40

Ausserdem gibts regelmässig Fladen der Saison. 
Details finden Sie in der Wochenkarte.

Änderungen: +0,80



Süßes
für danach oder zum Kaffee

Süße Brauhaus-Flade für 2 Personen
mit Preiselbeeren, Birne und Walnuß

Gutes aus dem Topf
Klassiker

Saftiges Biergulasch Wiener Art
mit großem Steinbierweckerl
Feuriges mexican Chili con Carne
mit großem Steinbierweckerl

6,60

10,80

8,80



Unsere Räumlichkeiten und der herrliche Gastgarten eignen sich hervorragend 
für private Feiern aller Art sowie für Firmenfeiern, Präsentationen und andere 
Veranstaltungen. 

Auf Wunsch gibts bei uns „All Inclusive“! Das beinhaltet den Preis der Speisen 
pro Portion und, gegen einen Aufpreis von 13,50 Euro pro Person, alle Getränke 
(hausgebraute Biere, alle alkoholfreien Getränke (außer Red Bull) und Haus-
wein rot oder weiss). 
Gültig für drei Stunden! Jede weitere Stunde +3,40 pro Person.

Angebote
Der Klassiker (ab 6 Personen): 
Brat’l in der Rein vom Bio-Schopf mit Serviettenknödl, mitgebratenen Erdäpfel 
und Krautsalat (am Tisch eingestellt) zu 9,90 Euro pro Portion. Dazu in der 
Kombi: Ein 10 l Fass Bier zum Selberzapfen um 2,70 Euro pro Halbe!
Nachschlag 2,50 Euro pro Person. 

Besonders „Bierig“ (ab 60 Personen): 
Im ganzen gegrilltes Spanferkel oder Grillhendl mit diversen Beilagen. Gerne 
machen wir Ihnen auch ein individuelles Angebot! Sprechen Sie uns an!

Buffetangebote (ab 25 Personen)
Unsere Buffetangebote finden Sie auf der nächsten Seite!

Ob Video über unseren Beamer oder Partymusik von ihrem DJ: im Brauhaus 
steht Ihnen die komplette technische Ausrüstung (TV, Beamer, Musik- und Mi-
krofonanlage, Partylichter, DJ-Pult inkl. Mischpult und Boxen) fertig aufgebaut 
und installiert zur Verfügung. 

Genaue Ausstattung und Preise auf Anfrage!

Brauhaus All Inclusive – der Megahit für Sie und Ihre Freunde!
Feiern zum Fixpreis im Brauhaus Gusswerk



Buffet 1 „Das Rustikale“ Buffet 2 „Das Feierliche“ Buffet 3 „Das Elegante“
19,90 Euro pro Person 26,90 Euro pro Person 29,80 Euro pro Person
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3erlei hausgemachte Bio-Auf-»»
striche mit Schwarzbrot (auf 

den Tischen eingestellt)

3erlei hausgemachte Bio-»»
Aufstriche mit Schwarzbrot (auf 

den Tischen eingestellt)

Geräucherte Forelle mit Obers-»»
kren

H
au

pt
sp

ei
se Saftiger »» Schweinsbraten vom 

Bio-Schopf im Biersaft’l, mit 

Serviettenknödl und Kraut-

salat

Würzige Hendlhax`n »»
mit Erdäpfelspalten dazu 

Sauerrahmsauce

Saftiges Rindsgulasch (Wiener »»
Art) mit frischen Butterspätzle

Herzhafte Krautfleckerl mit »»
frischer Petersilie

Gefüllte Kalbsbrust im Biersaft’l »»
mit Petersilienerdäpfel

Zarte Putenroulade (Pinien-»»
Spinatfüllung) mit cremiger 

Kräutersauce und Reis

Gebratenes Schweinrückensteak »»
auf ungarischem Pusztagemüse, 

dazu Petersilienerdäpfel

Herzhafte bunte Gemüsepfanne»»
Gebratener Curryreis mit Wok-»»
gemüse und süß-sauere Sauce

Zarter Rinderschmorbraten »»
(vom Bio-Rind) in Black-Betty-

Sauce mit Teigwaren

Wildragout mit Pilzen dazu »»
Kräuterspätzle und Rotkraut

Zarte Putenroulade (Pinien-Spi-»»
natfüllung) mit cremiger Kräut-

ersauce und Petersilienerdäpfel

Gebratenes Schweinrückensteak »»
auf ungarischem Pusztagemüse, 

dazu Petersilienerdäpfel

Gebratener Curryreis mit Wok-»»
gemüse und süß-sauere Sauce

Sa
la

t 

Knackiger grüner Salat»»
Paradeiser-/Gurkensalat»»
Krautsalat»»

Knackiger grüner Salat »»
Paradeisersalat

Gurkensalat»»
Käferbohnen mit Kernöl»»

Knackiger grüner Salat»»
Paradeisersalat»»
Gurkensalat»»
Käferbohnen mit Kernöl»»

N
ac

hs
pe

is
e

Apfelstrudel»» Apfelstrudel »»
Auswahl an regionalem Salz-»»
burger Bio-Käse

Flaumige Topfennockerl auf »»
Preiselbeerschaum

Auswahl an regionalem Salzbur-»»
ger Bio-Käse

Buffetangebote 
(ab 25 Personen auf Vorbestellung)



Alkoholfreie Getränke

Säfte
Bio-Traubensaft (rot oder weiß), naturtrüber Bio-Apfelsaft, 
schwarzer Johannisbeersaft
pur 0,3 l
gespritzt 0,3 l Soda / Leitungswasser
gespritzt 0,5 l Soda / Leitungswasser
Vöslauer Bio-Limonade 0,33 l*

Zitrone, Apfel-Kräuter, Orange, Himbeer
Vöslauer 0,33 l/0,75 l
prickelnd oder still
Red Bull 0,25 l
classic oder sugar free
Coca Cola/Coca Cola light 0,33 l
Soda 0,3 l/0,5 l
Soda Zitrone 0,3 l/0,5 l

3,50
2,90 / 2,70 
3,50 / 3,20

2,80

2,10/4,10

3,40

2,80
1,80/2,10
2,30/2,70

*aus kontrolliert biologischer Produktion

Bierspezialitäten
Besondere Biere von anderen Brauereien

Baumburger Bio-Klosterdunkel (vom Chiemsee) 0,33l*

Ganz spezielles 2-Maischverfahren. In alter Tradition mit 
ausschließlich dunklem Malz gebraut. 5,8 %vol. Alk.
Kadlez Pils (Wiener Pils) 0,33 l
Von einer kleinen Brauerei in Wien. Spitzenpils der Extraklasse! 
Hofstettner Bio-Honigbier 0,33 l*

Mit Mühlviertler Bio-Honig verfeinert, der mitvergoren wird 
und für ein sanftes Honig-Aroma sorgt.	
Null Komma Josef 0,5 l
Der Alkoholfreie Klassiker aus der Ottakringer Brauerei.

 3,10

 3,10

3,80

 3,30



*Alle Weine aus kontrolliert biologischer Produktion

Weine

Spritzer* 

weiß oder rot 0,3 l / 0,5 l
Sommerspritzer 0,3 l / 0,5 l
mit Aperol

Hauswein*

weiß oder rot

Weissweine von Meinklang, Pamhagen (Bgld.)
Welschriesling* 
Würziges Aroma, prickelnde Säure, finessenreiche Struktur 
und ein fruchtiges Bukett. 11,5 %Vol. Alk.
Grüner Veltliner*

Ein würziger Begleiter zu österreichischen Speisen und 
Gemüsegerichten. 12,5 %Vol. Alk.
Graupert (Grauburgunder)*

Dezent nussige, reife Nase, fruchtige und sanfte Aromen. 
13,5 %Vol. Alk.

Rotweine von Meinklang, Pamhagen (Bgld.)
Blaufränkisch*

Dichter Körper mit Tannintextur, 13,5 %Vol. Alk.
Zweigelt*

Kräftiges Rubinrot mit dunklem Kern und fruchtigen 
Kirsch-Weichsel-Aromen, 13,5 %Vol. Alk.
St. Laurent*

Das Bukett zeigt dunkle Beerenaromatik mit einem 
würzigen Abgang, 13,5 %Vol. Alk.
Zwerest (Zweigelt / St. Laurent)*

Zum Reifen wird der Cuvée bis zu 24 Monate in 
Kleinfässern gelagert, 13,5 %Vol. Alk.

2,90 / 4,60
2,40 / 3,80

+ 0,90

1/8l 2,40

1/8 l 3,40 
0,75 l 19,10

1/8 l 3,30
0,75 l 18,50 

1/8 l 4,20
0,75 l 23,40

1/8 l 3,50
0,75 l 19,90

1/8 l 3,40
0,75 l 19,1 0

1/8 l 3,90
0,75 l 22,50 

1/8 l 4,30
0,75 l 24,50



Frizzante & Sekt
Wenn‘s was zum feiern gibt

Frizzante Blauburgunder weißgepresst*

Fruchtige Aromen dominieren das Bukett, abgerundet 
durch eine prickelnde Säure, 11%Vol. Alk.

Sekt Burgundercuvée, Brut*

Frische und füllige Frucht, dezent nussig mit feiner Perlage 
und mineralischem Abgang. 12,5 %Vol. Alk.	
Eiswein, Weißburgunder*

Goldene Farbtöne, opulente Frucht, zarte Honignoten und 
dezente Zitrusaromatik 11,5 %Vol. Alk.

*aus kontrolliert biologischer Produktion

Heiße Getränke
Weil unser Bier nicht warm ist

Tee
Darjeeling, Früchte, Pfefferminz, Grüner Tee, Kräutertee

Kaffee* – der biologische „URKAFFEE“
Espresso
Espresso Macchiato	
Espresso groß
Verlängerter
Cappuccino
Weitere
Kakao (mit Milchschaum)

2,90

2,30
2,80
3,60
2,90
3,30

3,40

0,1 l 3,80
0,75 l 21,60

0,75 l 32,00

0,375 l 26,80



Alle Preise in Euro und inklusive aller gesetzlichen Abgaben.

Brände & Schnaps
Hochprozentiges

Brauhaus Gusswerk „Jakobsgold Edel-Bierbrand“
Sorgfältigst wurde unser Jakobsgold zu aromatischem Edel-Bier-
brand weiter verfeinert. Das Bier wurde nicht nur zu Vollmond 
gebraut, sondern auch zu Vollmond von der Edelbrennerei 
Guglhof in Hallein weiterverarbeitet. 40 %Vol. Alk.

Jägermeister
Obstler
Williamsbirne
Marillenbrand
Russian Standard Vodka
Bacardi
Bombay Gin
Ramazotti
Whiskey Jack Daniels

Gin Tonic
Vodka Bull
Bacardi Cola
Whiskey Bull
Whiskey Cola

2 cl 3,80

 2 cl 2,80
2 cl 2,60
2 cl 2,60
2 cl 2,60
2 cl 2,80
2 cl 2,90
2 cl 2,90
4 cl 4,20
2 cl 3,20

4,90
4,90
4,90
5,60
4,90


